
 

 

 

  

 

 

LUNDI 30 septembre MARDI 1 octobre  MERCREDI 2 Octobre JEUDI 3 Octobre  VENDREDI 4 Octobre  

MENU VEGETARIEN 

 

Salade  

Lasagne végé  

Chaussé au moine 

Compote de pomme

 

 

Salade de haricot vert 

/ Maïs / tomate  

Poisson  

Pâtes  

Liégeois au chocolat  

 

 

         Salade verte  

Steak de veau  

Riz  

             Flamby  

 

Endive dés de gruyères 

et lardons.  

Saucisse de volaille au 

cheddar  

Purée de céleri  

Yaourt à boire  

         

  

 

Sauté de bœuf 

 à la pêche  

Pomme de terre grenaille 

 
Salsifis  

            Boursin  

Fruit  

  Gâteaux / fruit    
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 MARDI 8 octobre MERCREDI 9 octobre JEUDI 10 octobre VENDREDI 11 octobre 

MENU VEGETARIEN 

        

Tartiflette végé  

Salade  

Pom’ pote  

 

Soupe  

 

Blanquette de veau  

Carottes  /Riz  

Yaourt nature sucré

 

Pomme  

 

Soupe  

Nuggets 

Haricot beurre 

Compote  / Biscuit 

 

Paupiette de dinde 

Semoule 

Ratatouille  

Samos 

Mix de desserts 

 

Mixe d’entrée 

Paupiette de poisson  

Yaourt de la ferme 

d’Artemare  

Poire  

 

   
 

LUNDI 14 octobre  MARDI 15 octobre MERCREDI 16 octobre JEUDI 17 octobre VENDREDI 17 octobre 

Menu végétarien 

Salade  

Omelette  

Pâtes  

Camembert 

Pom’ potes  

Soupe  

Colin 

Petit pois carotte 

Pomme de terre  

Kiri  

Banane  

  

Endive   

Pâte carbonara 

Fromage 

Yaourt Aromatisé  

 

 

 

     Bœuf  

      Bourguignon  

Frite  

Crème vanille  

 

Cordon bleu  

Rösti / Haricot vert   

Yaourt aromatisé   

Fruit   

DEVINE  L’INGREDIENT  MYSTERE DE LA   SEMAINE ? 
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LUNDI 21 Octobre MARDI 22 octobre MERCREDI 23 Octobre JEUDI 24 Octobre Vendredi 25 octobre 

MENU VEGETARIEN 

Salade 

Steack végé 

Frites  

Brie  

Eclair au chocolat 

 

 

Soupe  

  
Rôti de porc  

Carottes / riz  

Edam 

Pomme  

    Carottes râpées  

Poisson 

Pomme de terre grenaille

 
Fromage 

Yaourt nature sucré   

 

 

Velouté  

Boulette de bœuf 

Au curry  

Semoule / ratatouille 

Mimolette 

Mixe de desserts 

 

 

Cuisse de poulet 

Pâtes  

Gruyères 

Fruit   

Pain Barre de 

chocolat  

Sirop / limonade  

Gâteau maison  

Yaourt à boire  

BN / lait au chocolat Brownies  

Fruit  

Brioche confiture  

Compote  

LUNDI 28 Octobre MARDI 29 Octobre MERCREDI 30 Octobre JEUDI 31 Octobre VENDREDI 1er Novembre 

Menu végétarien 

 

      Concombre  

Boulette végé 

Semoule 

Kiri  

Banane  

 

 

Soupe  

Pâte bolognaise  

Tomate fraiche  

Blé  

Crème vanille  

 

 

Taboulé  

Sauté de dinde  

Riz 

Fromage 

Compote 

 

 

Velouté  

Cordon bleu  

Petit pois carotte  

Pomme de terre  

Paris Brest  

 

 

 

 

Férié 

Pain nutella  

Lait Nesquik  

Quatre quarts  

Compote  

Gâteau maison  

Sirop à l’eau  

Choco BN  

Fruit 
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	semaine du 30 septembre au 4 octobre
	semaine du 7 au 17 octobre 2024
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