
 

LUNDI 27 MAI MARDI 28 MAI MERCREDI 29 MAI     JEUDI 30 MAI VENDREDI 31 MAI 

MENU VEGETARIEN 

Melon  

Parmentier de      

lentilles  

Babybel  

Fraise au sucre  

 

Pâtes  

bolognaises  

Yaourt au fruit  

 Pommes  

 

Salade  mimosa  

Saucisse 

 Frite  

Glace 

    

         Concombre  

 Poisson  

Riz / salsifis  

Camembert 

 Compote  / biscuit 

 Betterave  

Escalope de dinde 

 Boulgour / haricot 

beurre  

 Brie 

 Fruit  

  Fruit / gâteaux          

LUNDI 3 JUIN MARDI 4 JUIN MERCREDI 5 JUIN  JEUDI 6 JUIN  VENDREDI 7 JUIN  

Menu végétarien 

Œufs durs à la 

crème Epinard / 

Pomme de terre 

Emmental  

Salade de fruit 

 Pastèque  

    Cuisse de poulet  

Haricot vert / 

pâtes  

Briquette de lait 

 Mixte de dessert 

 

Concombre 

 Parmentier de poisson 

 

Chanteneige  

 Fruit  

Tomate mozza  

Poisson  

Petit pois / carotte  

Yaourt nature sucré  

Banane  

 

Tajine d’agneau   

Yaourt de la ferme 

d’Artemare 

 

Fruit  

   • Brioche /compote   
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LUNDI 10 JUIN MARDI 11 JUIN MERCREDI 12 JUIN   JEUDI 13 JUIN VENDREDI 14 JUIN 

MENU VEGETARIEN 

 

Nuggets végé   

Frites  

Edam  

Glace  

Carottes râpées   

Poisson  

Riz 

Fondue de poireaux

 
Yaourt nature sucré 

 
  

Saucisson sec 

Sauté de dinde  

Pâtes  

Fromage 

Pâtisserie  

 

 

 

 

Pates   

carbonara  

Emmental  

Poire au chocolat 

  

Saucisse  

lentilles  

Camembert  

Fruit  

 

  Jus de fruit / Cookies          

LUNDI 17 JUIN MARDI 18 JUIN MERCREDI 19 JUIN  JEUDI 20 JUIN  VENDREDI 21 JUIN  

Menu végétarien 

      Repas froid  

Œufs durs  

Crudité  

Salade composée  

Fromage  

Fruit 

 

Pamplemousse  

Chili con carné  

(Viande haché / riz 

/ haricot rouge)  

Crème vanille   

 

 

COUSCOUS  

 

Kiri  

Fruit  

 

 

 

Poulet basquaise  

(Tomate / poivrons)  

Semoule  

Gâteaux à la  

Betterave  

  

 

Salade  

Brandade de morue  

Petit suisse  

Fraise  

   Moelleux tout choco 

Fruit 
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LUNDI 24 juin MARDI 25 juin MERCREDI 26 juin     JEUDI 27 juin VENDREDI 28 juin  

MENU VEGETARIEN  

 

Bruschetta aux 

fromages  

Salade  

Fruit    

 

Sauté de Bœuf à la 

pêche  

Blé  / tomate  

Yaourt à boire  

Pomme  

 

Macédoine de légumes  

Paupiette de dinde 

Pomme dauphine  

Crème Bio   

« Saveurs du lait » 

(Saint Vaast- Dieppe dalle) 

 

Pastèque  

Poisson sauce curry  

Riz poivrons Jaune  

Camembert  

Fruit au sirop  

Betterave  dés de 

chèvre 

Poulet rôti  

Pomme de terre au 

beurre  

Courgette  

Mimolette /Abricot  

  Pain beurre / lait 

chocolat    

       

LUNDI 1er Juillet  MARDI 2 Juillet  MERCREDI 3 Juillet  JEUDI 4 Juillet  VENDREDI 5 Juillet  

Menu végétarien 

 

Dahl de lentilles  

Riz et petit légumes

  
Brie  

Banane  

Tomate  vinaigrette 

dés de gruyères  

Poisson à la crème  

Purée de haricot 

vert  

Fraise  au 

chocolat blanc  

  

 

Melon  

Chipolatas  

Semoule / tomate 

concassé  

Glace  

 

           Salade  

Pâtes carbonara 

Et sauté de champignon

 
 

Kiri  

Mixte de dessert 

 

        PIQUE NIQUE  

 

  Melon ou pastèque  

Sandwich 

Chips 

Dessert surprise 

 

Brique de jus de fruit 

      Gâteaux / fruit    
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	semaine du 27 mai au 7 juin 2024
	semaine du 10juin au 21 juin 2024
	semaine du 24 juin au 5 juillet

