
 

LUNDI 4 mars  MARDI 5 mars   MERCREDI 6 mars JEUDI 7 mars VENDREDI 8 mars  

MENU VEGETARIEN 

       

        Salade  

Lasagne végé  

Orange  

Coleslaw   

Chili con carné  

(Viande de bœuf / 

haricot rouge /maïs 

/ riz )   

Fromage  

Fruit    

 

    Soupe légumes   

Cordon bleu 

 Pâtes aux légumes

  
          Riz au lait 

coulis maison  

  

         

 

Radis 

 

Fish and chips 

 

Yaourt de la ferme les 

prés d’Artemare   

 

 

 

Journée 

Anti gaspillage  

Pain beurre barre de 

chocolat / jus de fruit  

Marbré pistache   

Lait Nesquik  

Pain au chocolat  

 Fruit     

Muffins au citron  / 

compote  

Cookies  

Fruit  

LUNDI 11 mars  MARDI 12 mars MERCREDI 13 mars JEUDI 14 mars VENDREDI 15 mars 

MENU VEGETARIEN 

      Omelette    

Pomme de terre 

grenaille /salade   

Petit suisse  

Fruit    

 

Velouté légumes  

Poisson sauce curry 

Riz / Choux de        

Bruxelles  

Yaourt aromatisé 

Fruit   

 

        

       

       Raviolis 

       Fromage  

        Fruit  

Céleri rémoulade   

   Escalope de dinde  

Patate douce  

Haricot beurre 

 Brownies / crème 

anglaise   

  Sauté de Bœuf  

(Sce Pêche /tomate) 

Semoule / concassé de 

tomate   

Fromage  

Banane  

   Compote  

Pain au lait  
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LUNDI 18 mars MARDI 19 mars            MERCREDI 20 Mars JEUDI 21 mars VENDREDI 22 mars 

 

Velouté  

Boulette végé  

Spaghetti pesto 

Gouda 

Fruit  

 

      Sauté de  

      dinde  

Champignons  

Riz  

Yaourt à boire  

Biscuit 

Salade de riz / thon 

/tomate  

Boulette de bœuf  

Semoule 

Fromage 

Compote  

Charcuterie  

Poisson  

Haricot vert  

Pâtes  

Yaourt nature sucré  

Pomme /Poire  

 

Bœuf  

Carotte  

Pomme dauphine  

Entremet   

  Roulé a la confiture 

fruit 

  

LUNDI 25 mars MARDI 26 mars MERCREDI 27 mars   JEUDI 28 mars VENDREDI 29 mars 

MENU VEGETARIEN 

 

Burger végé   

Frite  

       Glace  

 

       Velouté  

Poisson  

Purée de haricot 

vert  

         Emmental  

Fruit  

 

Salade  

Parmentier de poisson

 
Glace 

Betterave cru / 

Cuit  

Cervelas 

Pâtes / salsifis 

Petit suisse  

Fruit  

 

Repas de paques 

Œufs durs 

Boulette d’agneau  

Semoule / Carottes 

   Pâtisserie  

surprise 

   Pain beurre barre de 

chocolat / Jus de fruit     
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	semaine du lundi 4mars  au 15 mars
	semaine du lundi 18 mars au 29 mars

